CASA DEI CAPPELLETTI

Puo essere a buon diritto considerata punto di riferimento
dellarte culinaria torinese

Jorte diunatradizione che dura ormai da piu di ottant anni
i abuon diritto considerata
i inese, ¢ benche
abbia ormai raggiunto le dimensioni di una vera ¢ propria
industria, persiste nel mantenere la filosofia dell'azienda a
carattere artigianale.

[a ricerca della Qualita si e allargata nel tempo anche nel
campo della gastronomia e della pasticceria, per dare ai
consumatori una gamma sempre pitt vasta di ricette uni-

Relying on a tradition that has lasted for eighty years
now, la Casa dei Cappelletti can be considered by full
right a re we point of Turin’s art of cooking, although
it has now reached the size of a real industry, la Casa dei
Cappelletti persists in maintaining its policy typical of a
small handicraft business.

Today, the pursuit of Quality has also expanded to the
i gastronomy and confectionary, to propose to
an increasingly wide range of unique recipes,

che, inimitabili.

Tagliolini Langaroli,
Tagliolini paglie e fieno

Pappardelle

Troccoli

Tagliolini
del bosco
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' !b : “Topini* di

Tortellini Gnocchi ricotta patate

it i ioli i idi e ortica
Tortellini alla Favoriti Mezzaluna di magro Ravioli del Plin Gnocchi Gnog‘ilgl glljcpcaatate'
Bolognese Pansotto ligure classici, alle erbette,

alle burrage alla romana
’ Gnocchi
) valvaraita i
Agnolotti Agnolotti ‘ Orecchiett
a9 - ' “Riserva 1929" ) recchiette
Anniversario”, Gnocchetti

Brasatelli " al basilico
Amorini ai Chicche tricolori :

4 formaggi

Panzerotti gran ripieno

Cannelloni
alle erbette

Maniche

Ag_nolotti Strozzapreti
o . alla piemontese,
Raviolini Langaroli di magro, di fonduta,
agli asparagi
Ravioli ai carciofi -
e Strascinati Trofie
Ravioli alle burrage, e Cavatelli
carciofi
Agnolotti ai funghi,
al saimone
Paccheri e
Mezze

Maccheroni all'uovo Garganelli all'uovo
Fiorelli Maccheroncini Pappardelle
Valdostani e sfoglia per
Agnolotti Mailtagliati lasagne
quaresimali,
capresi

Agnolotti
Trecce di carne
ricotta e spinaci a dozzine




